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Meny 
 
Aptitretare 
Saffrans arancini med 
tryffelpecorino och rödlöksgelé 

 
Förrätt 
Hummerravioli,  
burrataskum och pangrattato 
 

Förrätt 
Lättrökt franskt ankbröst med  
rödvinskoktakörsbär och morotskräm 
 

Varmrätt fisk 
Stekt rödingfilé med champagnesås,  
picklad fänkål och mandelpotatispuré 
 
Munrensare 
Apelsin- och Camparisorbet 
 

Från grillen 
Grillad finsk ryggbiff med  
rödvinssås, eldad minimorot och palsternacka 
 

Ost 
Friterad camembert med  
ljummen hjortronsylt och friterad persilja  
 

Lemonad 
Déborahs lemonadshot på  
melonvodka, mandarin och mynta 
 

Dessert 
Malibu- och vaniljmarinerad grillad  
ananas med piña coladaglass och 
kokoscrumble 
 
Sött och kaffe 
Camillas chokladpralin 
smaksatt med päroncognac 
 

 

 

 
dryckespaket 

 
champagne, frankrike 

NV André Clouet 
Brut Grande Réserve 

12 cl. 
 
 

chablis, frankrike 
2021 La Chablisienne  

Chablis les Vénérables 
12 cl. 

 
los carneros, USA 
2021 Black Stallion  

Pinot Noir  
12 cl. 

 
Kamptal, österrike 

2024 Schloss Gobelsburg,  
Grüner Veltliner Langenlois 

15 cl. 

 

Languedoc-Roussillon, frankrike 
2020 Domaine de Montcalmès Rouge  

15 cl. 
 

Bourdeaux, frankrike 
2022 Castelnau de Suduiraut Sauternes 

Château Suduiraut   
8 cl. 

 
sicilien, italien 

2023 Kabir  
Moscato di Pantelleria DOC 

Donnafugata 
 8 cl. 

              
 

Menypris per person 95€ 
Drycker pris per person 78€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


