
G = gluteeniton
L = vähälaktoosinen
V = kasvisruoka
Ve = voidaan tehdä vegaanisena   

jälkiruoat

alkuruoat pääruoat

juustotTuhatlehtinen leivonnainen crème 
chantillyllä, pistaasicrèmellä ja tuoreilla 
marjoilla 

14.90 €mille-feuille à la pistache

Appelsiinimarinoitua keltaevätonni-
kalaa, mangoa ja kurkkua tarjoillaan 
fenkolitillimajoneesin, mintun, mustien 
seesaminsiementen ja sahramissa 
pikkelöidyn keltasipulin kanssa (G, M)

16.90 €

16.90 €

tonnikalatartar

Paistettua miekkakalaa pecorino- 
juustolla, kapriksella, persiljalla, pinjan-
siemenillä ja korppujauhoilla täytettynä, 
tarjoillaan oliiviöljyssä paistetuilla kevät-
kasviksilla, salmorigliolla ja millefoglie di 
patate -perunaleivoksella (L)

36.50 €miekkakalaa involtino

Eri makuisia suklaakonvehteja (G)
3.90 €  
  / kpl

14.90 €tiramisu à la giuseppe
Mascarponecrèmeä murskatuilla  
savoiardikekseillä, espressokastikkeella 
ja suklaalastulla (L)

15.90 €Toast Skagen
Käsin kuorittuja katkarapuja, tilliä,
punasipulia ja sitruunaa sekoitettuna
majoneesiin tarjoillaan voissa paistetulla 
paahtoleivällä siianmädin kanssa (L)

35.50 €kultaotsa-ahven 
Paistettua kultaotsa-ahventa haudutettuna 
sitruunan ja valkoviinin kanssa, tarjoillaan 
tuoreista tomaateista ja mantelista tehdyn 
pesto alla Trapanesen ja uusista perunoista, 
fenkolista, kurkusta ja  mansikoista tehdyn, 
appelsiinikastikkeella maustetun, salaatin 
kanssa (G, L)

raparperia ja ricottaa
Raparperileivos ricottajuustolla ja 
mantelilla, tarjoillaan mansikkasorbetin 
ja murskatun marengin kanssa (G)

14.90 €

caprese
Burrata tarjoillaan San Marzano 
-tomaatticrèmen, basilikakrutonkien ja 
paahdetun mantelin kanssa (V)

15.90 € munakoiso

välimeren juustoja 

Yrttimarinoitua grillattua munakoisoa 
tarjoillaan minttuhummuksen, paahde-
tun munakoisocrèmen, kevätkasvisten ja 
friteerattujen uusien perunoiden kanssa 
(Ve, G, L)  

Pecorino Sardo, Taleggio ja Roquefort 
-juustot tarjoillaan viikunamarmeladin 
ja Indigon siemennäkkileivän kanssa (G)

29.00 €

16.50 €

Kysy tarjoilijalta illan kotitekoisten
jäätelö- ja sorbettivalikoimasta (G)

jäätelö tai sorbetti 5.00 €  
   / pallo

Carpaccio suomalaisesta härän 
sisäfileestä tarjoillaan rukolapeston, 
oliiviöljyn sellerin, paahdettujen 
pinjansiementen ja balsamico- 
majoneesin kanssa (G, L)

carpaccio

Grillattua suomalaista härän sisäfileetä 
“surf and turf” tarjoillaan chili-
valkosipulimarinoidun jättikatkaravun, 
choronkastikkeen, punaviinikastikkeen, 
valkosipulissa marinoidun grillatun 
parsan ja hasselbackan perunoiden 
kanssa (G, L)

Paistettua ranskalaista maissikananrintaa 
tarjoillaan basilikallaja sitruunalla maustetun 
ricottajuustocrèmen, punasipuli-
balsamicomarmeladin, paistetun 
kukkakaalin ja paistettujen uusien 
perunoiden kanssa (G)

härän sisäfilee

maissikana

39.90 €  

36.00 €

À LA Carte 
tarjoillaan à la carte ravintolassa kl. 17.00 alkaen

indigon suklaakonvehdit


