RYHMAMENU MENU A LA CARTE 2025

ALKURUUAT
TOAST SKAGEN SIIANMADILLA

Kasin kuorittuja katkarapuja, tillia, punasipulia ja sitruunaa sekoitettuna majoneesiin voissapaistetulla paahtoleivalla
tarjoiltuna (L)

AYRIAISKEITTO

Kermainen hummerikeitto tarjoillaan ravunpyrstojen, tillituorejuuston ja mustaleipakrutonkien kanssa (L)

KLASSINEN TARTARPIHVI
Tartarpihvi ahvenanmaalaisesta haran siséfileesta tarjoillaan hienoksi pilkotun punasipulin,
punajuuren, kapriksen, dijoncremén ja kananmunan keltuaisen kanssa (G, L)

CHEVRE CHAUD

Hunajagratinoitua vuohenjuustoa voissa paistetulla paahtoleivalla, tarjoillaan balsamicon, suolapaahdettujen
saksanpahkindiden ja yrttisalaatin kanssa

PAARUOAT
JUURISELLERI

Paahdettua juurisellerid tarjoillaan ruskistetun salviavoin, suolapaahdettujen puylinssien, friteeratun lehtikaalin,
pikkeldityjen juurikkaiden ja bataattipyreen kanssa (G, V)

AHVEN

Voissa paistettuja ahvenfileita tarjoillaan valkoviinikastikkeen, kaalimuhennoksen, fenkoli- ja omenacruditén ja
tilliperunoiden kanssa (G, L)

MAISSIKANA

Paistettua maissikanaa tarjoillaan (SE) voilla maustetun kanaliemen, paahdetun kaalin ja kermaisen sienirisoton
kanssa (G, L)

TENDER STRIP

Tender strip steak (IRL) tarjoillaan punaviinikastikkeen, valkosipulivoin, paahdettujen cocktailtomaattien ja
raakapaistettujen perunoiden kanssa (G, L)

GRILLATTU HARAN SISAFILEE (+5€/hl5)

Grillattu harén sisdfilee (FI) tarjoillaan konjakki-pippurikastikkeen, savustetun porsaankyljen, vihreiden papujen ja perunagratiinin kanssa (G, L)

JUUSTOT

INDIGON JUUSTOLAUTANEN

Kaksi ahvenanmaalaista tilajuustoa tarjoillaan viikunamarmeladin, Julian siemennakkileivan
ja paahdetun brioche-leivan kanssa

JALKIRUOAT
CREME BRULEE

Klassinen paahtovanukas tarjoillaan rommissa marinoitujen marjojen kanssa (G, L)
SUKLAATA JA VADELMAA

Tummasuklaabrownie tarjoillaan vaniljakermavaahdon, vadelmabhillokkeen ja karamellisoidun valkosuklaan kanssa

VANHANAJAN VANILJAJAATELO
Tarjoillaan kinuskikastikkeen, mansikoiden ja marengin kanssa (G, L)

G = gluteeniton L = laktoositon

KAKSI RUOKALAJIA: 48€ KOLME RUOKALAJIA: 59€ NELJA RUOKALAJIA: 65€

(haran sisafileestd veloitamme lisamaksun 5€/hl6)

Pyydamme teitd ystavallisesti huomioimaan, etta tilatessanne ryhmamenustamme kaikkien
ryhmdssa ruokailevien tulee sydda sama menu. Otamme tietysti huomioon erikoisruokavaliot ja ruoka-aineallergiat.
Ottakaa ystavallisesti meihin yhteytta etukateen ehdotuksia varten.

Menu koskee vahintaan 15 hengen ryhmia etukateen tilattuna, viimeistadn seitseman pdivaa ennen varattua vierailua.
Veloitamme tilatun henkilomaaran mukaan, mikali meille ei ole etukateen ilmoitettu muutoksista.
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