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Meny 
 
Aptitretare 
Gratinerat ostron med sparris,  
hollandaise och bacon 
 
Förrätt 
Friterad minimozzarella med 
skogschampinjoner, ugnsbakad 
körsbäsrtomat och fattigmanstryffel 
 
Varmrätt fisk 
Smörstekta åländska abborrfiléer 
med kräfthollandaise, grillad sparris  
och vårens primörer 
 
Från grillen 
Stekt franskt ankbröst med hallon-  
och vinägersky, salviasmör, rostad 
morotspuré och grillad sötpotatis 
 
Ost 
Friterad Mattas Malou med friterad 
persilja och morotsmarmelad 
 
Sorbet 
Liten champagnesorbet 
 
Dessert 
Blondie, kladdkaka med vit choklad, 
serveras med vaniljmarinerad persika, 
citronmousse och rostad mandel 
 
 

 

 

 
dryckespaket 

 
 

champagne, frankrike 
Charles Heidsieck Réserve Brut 

12 cl. 
 

Veneto, Italien  
Corvezzo Prosecco  

Conegliano Valdobbiadene Brut 
12 cl. 

 

england 
Nyetimber Classic Cuvee  

12 cl. 

 

Champagne, frankrike 
André Clouet, Brut Grande Réserve 

12 cl. 

 

Katalonien, spanien 
Pere Ventura Brut Reserva Cava   

12 cl. 

 
piemonte, italien 

Marenco Asti Dolce   
12 cl. 

              
 

Menypris per person 75€ 
Drycker pris per person 59€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


