
FÖRRÄTTER
15.90toast skagen

Handskalade räkor blandade med majonnäs, dill och 
rödlök på smörstekt toast, toppad med sikrom (L)

hjort 
Lätthalstrat och trancherat innanlår av rökt hjort (SE) 
med syrade kantareller, picklade lingon, riven äggula, 
pepparrotsmajonnäs och tunnbrödscrisp (M)

16.90

klassiker & Á lA CARTE

Grillad finsk oxfilé, vispat svart vitlökssmör, rödvinssky, 
stekt bellaverde och bakpotatis gratinerad med 
prostensost (G, L) 

oxfilé  44.00

röding 36.00  

Krämig pasta med tärnad åländsk oxfilé, rökt sidfläsk, 
champinjoner, pepparsås och parmesan (L) 

oxfilépasta 24.00 

Smörstekt forellfilé med citron- och dillkräm, kapris- 
pulver, syrad lök och gräslöksslungade potatiskulor (G, L) 

forell 23.00

MELLANRÄTTER

Grekisk färskostkräm med örter och olivolja, marinerade 
oliver, parmaskinka och italienskt flatbread (L)

Handskalade räkor blandade med majonnäs, dill 
och rödlök på toast, toppad med sikrom (L)

TIROKAFTERI 

STOR TOAST SKAGEN 24.90 

BISTRO

dessert

äppelkaka

parfait

vaniljglass med sås 	              5 / +1 kula 7 / +2 kulor 9 

Varm äppelkaka med åländska höstäppel och Appleaud 
serveras med gammeldags vaniljglass samt hasselnöt- 
och karamellcrunch  (L)

Välj mellan choklad-, kinuski- eller hallonsås  (G)

HUVUDRÄTTER

Indigos ost- och baconburgare                                             
180 g whiskyglaserad burgare på åländskt högrev 
med lagrad cheddarost, bacon, bifftomat, sallad, 
picklad silverlök, saltgurka, chipotlemajonnäs 
och pommes frites (L)

Sallad med sotade finska nötytterfiléstrimlor, glasnudlar, 
svarvad morot, mango, jordnötter och mörkrostad sesam-
majonnäs (G, M)

15.90VEGETARISK
Burrito med stekt oumph och lök, serveras med chipotle-
majonnäs, nachochips och en liten sallad på tomat, 
avokado och picklad rödlök (V, L)

DAGENS HUSMAN

Efter säsongens råvaror och kökets inspiration. 
Fråga din servitör vad vi serverar idag. 

NY RÄTT VARJE DAG
serveras måndag-torsdag från kl. 15.00

14.90  

OST

tre favoritostar 

Pecorino Sardo, Taleggio och Roquefort, serveras med 
fikonmarmelad och Indigos fröknäcke (G)

 måndag–fredag från kl. 15.00  
 lördag från kl. 17.00

   
SERVERAS på övervåningen

G = glutenfri,   L = laktosfattig, M = mjölkfri,  V = vegetarisk

19.90  

Kladdig mörk chokladbrownie toppad med Kahlúa, 
serveras med espressoglass och lättvispad vaniljgrädde (L)

14.90

14.90

16.50

Smörstekt filé av röding med picklad fänkål och pumpa, 
gräslöksolja, forellrom, beurre blanc och örtpotatis-
duchesse (G, L)

Havtornsparfait med knäckigt sockertäcke, vitchoklad-
mousse, vaniljmarinerade havtorn och krossade 
drömmar med brynt smör (G)

14.90

15.90sallad

soppa
Tom yam med strimlad finsk kycklingfilé, äggnudlar, 
morot, sockerärter, kokosgrädde och lime (M)

15.90

boozy brownie

15.90

Indigos chokladpraliner
Härliga små chokladpraliner i olika smaker (G)

3.90/ST  

Fråga oss vad kallskänken har för gott just idag
7.90Dagens söta 


