
Förrätter

G = glutenfri 
L = laktosfattig
V = vegetarisk

kantareller och betor

bao bun
Svart bao bun med citrus och chili-
marinerad laxtartar, avokadocrème, 
gurka, gochujangmajonnäs,  
koriander och rostade sesamfrön (L)

Smörstekta kantareller, ostcrème 
på Gammel Knas, bakad gulbeta, 
picklade senapsfrön, brynt smör 
och rågbrödscrisp (L)

15.90 

Handskalade räkor blandade med 
majonnäs, citron, dill och rödlök 
på smörstekt  surdegsbröd, toppad 
med sikrom (L)

TOAST SKAGEN 16.90 

15.90  

hjort
Rökt och halstrat hjortinnanlår (NZ) 
med bränd gräddcrème, smörstekta 
kantareller, friterad svartkål, picklad 
kålrabbi, lingongelé och rostade 
hasselnötter (G, L)

16.90 
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Örtmarinerad stekt lammfilé (NZ) 
med blåbärsspetsad rödvinssky, 
honungsglaserad morot,  
rosmarincrumble, rökt potatis-  
och palsternackspuré (L)

lamm

44

Grillad finsk oxfilé med bearnaise- 
sås, rödvinssky, baconlindade  
haricots verts och råstekt potatis  
(G, L)

oxfilé

Smörstekt lättrimmad torskrygg 
med hollandaisesås på brynt smör, 
handskalade räkor, riven pepparrot, 
äggulecrème och potatispuré (G, L)

39Torsk

38

Grillad laxfilé med vitvinssås, 
forellrom, pumpacrème, syrad 
fänkål, äpple och dillslungad 
småpotatis (G, L)

lax

Ravioli fylld med ugnrostad  
aubergine, serveras med tomatsås 
på San Marzanotomater, ricotta- 
skum, riven parmesan och basilika-
olja  (V)

32raviolo alla Norma

Varmrätter

G = glutenfri 
L = laktosfattig 
V = vegetarisk



15.50

Mörk chokladkaka med  
chokladfudge, havtornscoulis  
och vaniljfraiche (L)

Vi har olika smaker av hemlagad 
glass och sorbet, fråga gärna efter 
kvällens sorter (G)

Härliga chokladpraliner i
olika smaker (G)

15.50

3.90 
/st

choklad 

glass eller sorbet 

indigos chokladpraliner

vanilj och nypon

äpple 

Vaniljbavaroise, nyponsorbet,  
nyponcurd, mandelflarn och  
rostad vitcholkad (G) 

Äppelkompott på Tjudöäpple  
med nöt- och havrecrumle, lingon-
maräng, salt kolaglass, kanel-  
och vaniljfraiche (G, L)

15.50

Efterrätter

5 
/kula

camembert
Friterad Camembert med ljummen 
hjortronsylt och friterad persilja (G)

16.90

Ost

G = glutenfri 
L = laktosfattig



G = glutenfri
L = laktosfattig
V = vegetarisk

Efterrätter

Förrätter Varmrätter

Ost

Mörk chokladkaka med 
chokladfudge, havtornscoulis  
och vaniljfraiche (L)

15.50choklad 

Svart bao bun med citrus och chili-
marinerad laxtartar, avkadocrème, 
gurka, gochujangmajonnäs,  
koriander och rostade senapsfrön 
(L)

15.90

16.90

Bao Bun

Smörstekt torskrygg med hollanda-
isesås på brynt smör, handskalde 
räkor, riven pepparrot, äggulecrème 
och potatispuré G, L)

39torsk

Härliga chokladpraliner  
i olika smaker (G)

3.90  
  / st 

15.50vanilj och nypon

Vaniljbavaroise, nyponsorbet,  
nyponcurd, mandelflarn och  
rostad vitcholkad (G) 

16.90Toast Skagen

Handskalade räkor blandade med 
majonnäs, citron, dill och rödlök 
på smörstekt surdegsbröd, toppad 
med sikrom (L)

38lax
Grillad laxfilé med vitvinssås,  
forellrom, pumpacrème, syrad 
fänkål, äpple och dillslungad 
småpotatis (G, L)

äpple
Äppelkompott på Tjudöäpple  
med nöt- och havrecrumle,  
lingonmaräng, salt kolaglass,  
kanel- och vaniljfraiche (G, L)

15.50

kantareller och betor
Smörstekta kantareller, ostcrème 
på Gammel Knas, bakad gulbeta, 
picklade senapsfrön, brynt smör 
och rågbrödscrisp (V)

15.90 raviolo alla Norma

camembert

Ravioli fylld med ugnrostad  
aubergine, serveras med tomatsås 
på San Marzanotomater,  
ricottaskum, riven parmesan och  
basilikaolja  (V) 

Friterad Camembert med ljummen 
hjortronsylt och friterad persilja (G)
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16.90

Vi har olika smaker av hemlagad 
glass och sorbet, fråga gärna efter 
kvällens sorter (G)

glass eller sorbet 5
   / kula

Rökt och halstrat hjortinnanlår (NZ) 
med bränd gräddcrème, smörtstekta 
kantareller, friterad svartkål, picklad 
kålrabbi, lingongelé och rostade 
hasselnötter (G, L) 

hjort

Grillad finsk oxfilé med bearnaisesås, 
rödvinssky, baconlindade haricots 
verts och råstekt potatis  (G, L)

Örtmarinerad  stekt lammfilé (NZ) 
med blåbärsspetsad rödvinssky, 
honungsglaserad morot,  
rosmarincrumble, rökt potatis-  
och palsternackspuré (L)

oxfilé

lamm

44  
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À La Carte 
Serveras i restaurangen från kl. 17

indigos chokladpraliner 

 


