DRYCKESPAKET

CHAMPAGNE, FRANKRIKE

NV Taittinger Brut Réserve
12 cl.

VENETO, ITALIEN
Secco Italian Bubbles Rosé
Ginevra och Olivia Casa

Charles Smith Wines
12 cl.

LOIRE. FRANKRIKE
2012 Sancerre “Les Pierris”

Domaine Roger Champault
12 cl.

BOURGOGNE, FRANKRIKE
2009 Chablis Les Vielles Vignes

La Chablisienne
15cl.

BAROSSA, AUSTRALIEN
2009 Stonewell Shiraz

Peter Lehmann
15cl.

CHIMAY, BELGIEN
Chimay bl3, trapistol
15 cl.

PORTO, PORTUGAL
2000 Porto Colheita

Quinta do Portal
8cl.

DRYCKER PRIS PER PERSON 68€

NYRRSSUPE
2014

MENY

APTITRETARE
Liten chévre chaud med rosmarin
och tryffelhonung

TAPAS
Lojromstoast med smetana,
rodlok och citron

Tonfisk tataki, sesamfron och rattika

Ankleverterrine med kanderade
notter och balsamico

FORRATT

Smorstekt pilgrimsmussla med
blomkalspuré, vattenkrasse och
knaperstekt bacon

VARMRATT SKALDJUR
Hummerrisotto, grillad scampi,
apple, champagne- och vaniljskum

CITRUSSORBET

FRAN GRILLEN

Alandsk ryggbiff, portvinssky,
vintergront, krokett fylld med
morkokt oxkind och gruyere

0ST
Chimay Grand Cru, trapistost, serveras
med fikonmarmelad och rostad brioche

LEMONAD
Liten lemonad a la Peter

DESSERT
Vaniljbavaroise, chokladkram,
hallon och nougatflarn

LITEN CHOKLAD OCH KAFFE

J & J’s chokladtryffel smaksatt
med Laphroaig Single Islay Malt
Kaffe enligt 6nskemal
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MENYPRIS PER PERSON 88€
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